




Cognac



강화와인
와인에
중성 브랜디를 첨가하여
알콜 도수를 높인 것
(15~20%)



Sherry 발효 후에 첨가

Port 발효 중에 첨가

*알콜이 효모를 죽여 발효를 중단시킴. 
달콤한 이유.



Madeira
Marsala

Vermouth





Sherry



스페인 남서부 안달루시아

Jerez de la Frontera
Puerto de Santa Maria   
Sanlucar de Barrameda

품종 Palomino·Perdo Ximenez
종류 Manzanilla·Fino·Amontillado·Oloroso·Cream





Port



Port와 Porto

품종 Touriga Nacional
Douro 강 · Oporto 항구

1670년경부터 영국 수출
1756년부터 원산지 관리법 적용



Cask-Aged Port 
Ruby Port
Tawny Port  Aged Tawny  Colheita

Bottle-Aged Port
LBV(Late Bottles Vintage) Vintage Character
Quinta
Vintage Port

1945  1994
1963 1970 1977 1983 1985 1991 1992 1997 2000 2003 





Madeira



Madeira
Sercial 당분 4% 이하
Verdello 4.9~7.8%
Boal 7.8~9.6%
Malvasia 9.6 %







Marsala



Marsala

Italy  Sicily  백포도주
드라이해질 때까지 발효과정 거친 후 강화
품종 Cataratto Grillo Inzolia



Grappa
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