


Here’s looking at you, kid.







Champagne  Reims

Soul of France



Pinot Noir

Pinot Meunier



Chadonnay

blanc de blanc
blanc de noir



NV(non vintage)  
multiple vintage

vintage
prestige cuvee



Methode Champenoise
수확
포도압착 cuvee와 Taille   
발효 still wine
블렌딩
2차 발효 liqueur de tirage (설탕과 효모) 
숙성  15개월(NV) 3년(vintage) 6~8년 
riddling 
degorgement과 dosage    
Brut  Extra Dry(Sec)  Sec  Demi-Sec Doux 
코르크 재밀봉



Dom Perignon
Pol Roger와 Winston Churchill
Bollinger와 007
Krug
Perrier Jouet와 에밀 갈레의 아네모네 디자인
Veuve Clicquot
Piper-Heidsieck



champagne과 여성

헬레네와 앙투아네트
마담 퐁피두르와 마담 드 파라베르
마릴린 몬로의 목욕
릴리 볼랭제 부인의 조크



Cremant / Vin Mousseux

Cava
Spumante
Sekt 
Sparkling 

샹파뉴 방식 

샤르마 방식  프란치아꼬르따 샴페인 방식 

샤르마 방식 

미국 및 호주 







와인의 개성을 결정하는 4가지 요소



품 종
생 산 지
양 조 자
빈 티 지



아로마가 없는 화이트와인은 
아무것도 아니다



Chadonnay
부르고뉴 샤블리 기타 캘리포니아를 비롯한  
신세계지역

춥고 습한 지형 산도가 높고 처음엔 맛이 
날카롭다가 숙성되면서 부드러워짐
색과 맛은 천차만별
오크통 숙성과 스테인레스통 숙성
샤블리 Chablis  몽라쉐 Montrachet 



Sauvignon Blanc (Fume Blanc)

루아르와 보르도 뉴질랜드 기타 신세계지역

잔디나 풀 향 아스파러거스 피망 향 스모키향  
고양이오줌냄새

스텐레스통 숙성이 일반적

상세르 Sancerre  뿌이퓌메 Pouilly Fume



Riesling

독일 알자스 호주 기타 신세계지역

추위에 강하고 과일향이 풍부 

스위트한 것에서 드라이한 것까지 망라

풋사과 감귤계의 향기

샤르초프베르거 Scharchofberg  
프리츠하그 Fritz Haag  휘젤 Fugel 



Aperitif Cocktail
Kir          
드라이 화이트 4/5  크렘드까시스 1/5 (블랙구즈베리 리큐어)

Kir Royal    
스파클링  4/5  크렘드까시스 1/5

Mimosa      
스파클링 1/2 오렌지쥬스 

Spritzer      
화이트 1/2 탄산소다 1/2 
프로세코 스푸만테 1/2   아페롤 1/2   탄산소다 1/4


